
  

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

Vieta, kurioje nuolat kuriama Žvėryno istorija 

 
Vieta, kurioje veikia namų restoranas „Veranda“, turi savo istoriją, prasidedančią 

1901 m., kai  rašytiniuose  šaltiniuose  buvo  užfiksuotas  faktas,   jog čia buvo Sankt 
Peterburgo 1-osios gildijos pirklio V.Martinsono kontora. V.Martinsonas, valdęs visą 
tuometinio Žvėryno teritoriją, 1902 m. parengė Žvėryno skirstymo planą, pagal kurį 
pardavinėjo žemes savo suformuotais sklypais. Pagal šį planą susiformavo ir dabartinė 
urbanistinė Žvėryno struktūra. 

V.Martinsono pastangomis Žvėrynas, iki tol buvęs už miesto ribų, buvo prijungtas 
prie  Vilniaus teritorijos, o mainais už sklypus, kuriuos jis skyrė miesto reikmėms, buvo 
pastatytas dabartinis senasis Žvėryno tiltas. 

2005 m. šioje vietoje duris atvėrė namų restoranas „Veranda“, atvertęs naują puslapį 
čia esančio namo ir viso dabartinio Žvėryno, jo gyventojų ir svečių bendravimo bei 
ragavimo istorijoje. 

 

 

Virtuvės improvizacijos 

 
Namų restorano „Veranda“ virtuvėje pirmenybė teikiama natūraliems maisto 

produktams. Natūralumas, šviežumas, kulinarinė improvizacija – visa tai patiekiame 
kasdien. 

 

   Kai kurių patiekalų sudėtyje yra alergenų (riešutų, pieno produktų, kiaušinių ir kt.). 
                                                                                                    Maloniai prašom išsamesnės informacijos teirautis aptarnaujančio personalo. 

 

 

Gyvas džiazas – džiazuojančioms sieloms 

 
Namų restorane  „Veranda“  gyvai  džiazuojame  kiekvieną  antradienį, penktadienį  ir   

šeštadienį. Čia laukiame visų, gyvenime pasiilgusių džiazo arba gyvenančių džiazo ritmu. 
 

Daugiau informacijos, kaip džiazuosime artimiausią savaitę, rasite apsidairę 
„Verandoje“ arba veranda.lt 

 

 

 

 
Stalelių nuo 7 svečių sąskaitoms, taikome 10% aptarnavimo mokestį, 

kaip padėką visai „Verandos“ komandai. Vertiname skaidrumą ir manome, 
kad toks sprendimas yra geriausias išlikti sąžiningu verslu. 

 

 



 

 

 
 

Užkandžiai 

Rankų darbo traškios trijų sūrių spurgos 
kreminis sūris |  mocarela | čederis | panko džiūvėsėliai | naminis pomidorų džemas 

13,50 

Kepta silkė 
jaunos bulvytės | agurkų salotos | jogurto padažas |  

vytinti vyšniniai pomidorai | marinuotas šalotinis svogūnas 
14,00 

Tuno tatakis 
marinuotas baltasis ridikas | sojų pupelės | jūros dumbliai |  

sezamų ir citrinų padažas | spraginti juodieji ryžiai 
16,50 

Tuno sevičė 
tigrės pienas | mango kremas | lengvai sūdyti agurkai | raudonoji paprika |  

raudonasis svogūnas | ridikėliai 
16,00 

Bavette su ananasu 
angus jautiena | ananasas | ananaso ir mango salsa | porų pelenai 

17,50 

Vištienos sparneliai 
jogurtinis padažas | marinuotos morkos 

12,50 

Fokačija su užtepėlių rinkiniu 
14,50 

Sūrių rinkinys 
trys skirtingi sūriai | pomidorų džemas | alyvuogės | duonos lazdelės 

15,50 

Mėsų rinkinys 
trys skirtingos mėsos | šoninės džemas | alyvuogės | grūdų duonelė 

15,50 

Batatai su trumų padažu 
7,50 

Valensijos migdolai  
su trumais  arba   su provanso prieskoniais 

7,50 

Lengvai aitrios alyvuogės 
7,50 

 

 
 
 



 

 

 

 

 

 

Sriubos 
Šaltibarščiai su jaunomis bulvytėmis 

8,00 

Skaidri žuvienė su porais 
9,00 

Jautienos sriuba su aitriąja nduja ir chalapos paprika 
10,00 

 

Salotos 

Artišokų 
marinuotas artišokas | anakardžių kremas | vytinti vyšniniai pomidorai |  

obuolys | čimičiurio padažas | kepinti avinžirniai 
15,00 

Buratos 
vyšniniai pomidorai | bazilikų pesto | braškės |  

šilauogės | apelsinas | migdolai 
17,50 

Jautienos 
vytinti vyšniniai pomidorai | kalamata alyvuogės |  

juodosios pupelės | kaparėliai | avokadas |  
raudonasis svogūnas | adžika | žolelių padažas 

19,00 

Nicos su geltonpelekiu tunu 
šparaginės pupelės | jaunos bulvytės | degintas kukuruzas |  

vytinti vyšniniai pomidorai | putpelės kiaušinis |  
aviečių acto užpilas 

19,00 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Naminiai makaronai 

“Verandoje” makaronus gaminame patys,  
pagal senąsias gamybos technologijas – iš kietagrūdžių itališkų miltų,  

be kiaušinių, naudojant itin aukštos kokybės varines  
„Casarecce“ makaronų formas 

 

Su vėžių uodegėlėmis 
grietinėlė | saulėje džiovinti pomidorai | vėžių uodegėlės | svogūnai | špinatai 

18,50 

Su vištiena ir mėtomis 
grietinėlė | mėtų pesto | cukrinių žirnių ankštys |  

porai | vytinti vyšniniai pomidorai 
18,50 

Su vištiena ir baravykais 
grietinėlė | baravykai | cukrinių žirnių ankštys | svogūnai 

18,50 

Su jautienos bavette ir mėtomis 
grietinėlė | mėtų pesto | cukrinių žirnių ankštys |  

porai | vytinti vyšniniai pomidorai 
21,50 

Su jautienos bavette ir baravykais 
grietinėlė | baravykai | cukrinių žirnių ankštys | svogūnai 

21,50 
 

Su mėtomis 
grietinėlė | mėtų pesto | cukrinių žirnių ankštys | porai | vytinti vyšniniai pomidorai 

16,50 
 

Su baravykais 
grietinėlė | baravykai | cukrinių žirnių ankštys | svogūnai 

16,50 
 

 
 
 

 
 
 
 

 

 
 
 
 



 
 
 
 

 
Lauko grilio karštieji patiekalai 

 

Pagaminta anglinėje krosnyje „Josper“ 
„Josper“ – tai daugiau nei 50 metų kuriama legendinė meilės istorija kepimui ant grotelių. 

Naudojant specialios technologijos anglis, išgaunamas unikalus dūmo aromatas,  
neužgožiantis patiekalų kokybės ir skoninių savybių. 

Vištienos krūtinėlė 
baklažano kaponata su avinžirniais | cukinija | paprika |  

vytinti vyšniniai pomidorai | jogurto padažas | bazilikų pesto 
21,00 

Kiaulienos sprandinė 
jaunos bulvytės | pievagrybiai | kopūstų salotos |  

lengvai aitrūs agurkai | muhammaros padažas 
21,00 

Kiaulienos šonkauliukai 
jaunos bulvytės | padron paprika | kopūstų salotos |  

lengvai aitrūs agurkai | barbekiu padažas 
24,50 

Jautienos antrekotas 
bulvių šimtalapis | smidrai | padron pipiras | čimičiurio padažas 

41,00 

Karpio filė 
jaunos bulvytės | cukinija | paprika | vytinti vyšniniai pomidorai |  

citrinžolės kremas | jogurto padažas | čimičiurio padažas 
25,00 

Saliero kepsnys 
baklažano kaponata su avinžirniais | smidrai | padron paprika |   

vytinti vyšniniai pomidorai | citrinžolės padažas | lengvai aitrūs agurkai 
18,50 

Šefo pasiūlymas 
teirautis aptarnaujančio personalo 

 
 

 

 
 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 



 
 
 

 

Desertai 
 

Šokoladinis braunis su juoduoju česnaku 
juodasis šokoladas | grietinė | karamelizuoti karijų riešutai | rūkyta druska 

9,50  
Morengo krepšelis 

maskarponės ir egzotinių vaisių kremas | vaisiai | mėta 
9,50  

Tradicinis angliškas Banoffee pyragas 
sviestiniai sausainiai | bananai | karamelė | maskarponės kremas  

9,50  
Anakardžių kremo pyragas 

biscoff sausainiai | anakardžiai | klevų sirupas | vanilė 
9,50 

Panna Cotta 
graikiškas jogurtas | grietinėlė | vanilė | egzotinių vaisių užpilas 

7,50 

Grietinėlės ledai su burbono vanile  
• su vyšniomis ir cinamonu 

• su „biscoff“ kremu  
• su pasiflorų ir mangų užpilu bei čili dribsniais 

7,50 
 

 

Kavos ir arbatos 
Kiekvienam kavos puodeliui pupelės malamos šviežiai 

Pasirinktas kavas galime pagaminti be kofeino 
 
 
 

Juoda kava | „Espresso“ | „Americano“  3,00 Eur 

     „Cappuccino“ | Kava su pienu 3,50 Eur 

     „Latte“ 4,00 Eur 

     „Flat white“ 4,50 eur 

     „Matcha latte“ 4,50 Eur 

     Šalta mangų „Matcha“ 5,90 Eur 
                Papildomai:  
                  Šalta kava 
                  Kava su augaliniu pienu  
                  Kava be kofeino 

  +0,50 Eur 
  +0,50 Eur 
  +0,50 Eur 

     Natūralios „Verandos“ arbatos: 
            aviečių uogų  
            šaltalankių uogų  
            imbierų su medumi ir citrina 

 
4,00 Eur 

 

     Plikomoji arbata: 
            juodoji,  žalioji,  vaisinė,  žolelių 

3,00 Eur 

 
 
 
 
 
 

 



 
 
 

 
 

Gaivieji gėrimai 
 

 Vanduo (negazuotas / gazuotas) 0,75 l 
     filtruotas išsaugant natūralius mineralus 
     draugiškas aplinkai ir be žalos gamtai 

3,00 Eur 

                Mineralinis vanduo „Akvilė“ (negazuotas / gazuotas)  0,33 l 2,50 Eur 

 Natūralios obuolių sultys iš Lietuvos ūkių 0,25 l 3,90 Eur 

 Sultys (apelsinų, ananasų, persikų, pomidorų) 0,2 l 3,90 Eur 

„Verandos“ namų limonadas: pasiflorų arba aviečių  0,33 l 4,90 Eur 

„Pepsi“  0,2 l 3,50 Eur 

 Tonikas „Thomas Henry” 0,2 l 3,90 Eur 

„Thomas Henry Ginger Beer” 0,2 l 3,90 Eur 

 Gira „Daujotų“  0,33 l 3,90 Eur 

„Acala“ putojanti arbata  0,33 l 
 keli skoniai, teirautis padavėjo 

9,50 Eur 

 

Šviežiai spaustos sultys 

Apelsinų sultys 0,25 l 6,50 Eur 

Greipfrutų sultys 0,25 l 6,50 Eur 

Kokteiliai 

Vanilinis ledų kokteilis 0,33 l 6,50 Eur 

Ledų ir aviečių kokteilis 0,33 l 6,50 Eur 

Žaliasis sveikuolių kokteilis 0,33 l 
obuoliai, bananai, ananasai, špinatų lapeliai, macha, bičių žiedadulkės 8,00 Eur 

 
 

 

 

 
 
 



 
 
 

Namų restoranas "VERANDA" 
Alergiją ir netoleravimą sukeliančių medžiagų, esančių meniu, sąrašas 

PRODUKTAI / ALERGENAI 
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Užkandžiai               

Traškios trijų sūrių spurgos •  •    •   •     
Kepta silkė    •   •   •     
Bavette su ananasu            •   
Tuno tatakis    •  •     •    
Tuno sevičė    •       •    
Vištienos sparneliai       •        
Sūrių rinkinys •      •        
Mėsų rinkinys •      •  •      
Fokačija su užtepėlių rinkiniu •   •     •  •    
Batatai su trumų padažu   •       •     
Valensijos migdolai                
Lengvai aitrios alyvuogės        •       

Sriubos               

Šaltibarščiai su jaunomis bulvytėmis   •    •        
Skaidri žuvienė su porais    •     •  •    
Jautienos sriuba                

Salotos               

Salotos su artišoku        •   • •   
Salotos su burata       • •   • •   
Salotos su jautiena       • •    •   
Nicos salotos su geltonpelekiu tunu •  • •  •     • •  • 

Naminiai makaronai               

su vėžių uodegėlėmis • •     •        
Su baravykais •      •        
Su mėtomis •      •     •   
Priedas - vištienos filė               
Priedas - krevetės               
Priedas - jautienos bavette               

Karštieji patiekalai               

Vištienos krūtinėlė       • •    •   
Kiaulienos sprandinė        •   • •   
Kiaulienos šonkauliukai        •   • •   
Jautienos antrekotas       •     •   
Karpio filė    •   •     •   
Saliero kepsnys         •   •   

Desertai               

Šokoladinis braunis su česnaku •  •    • •       
Tradicinis angliškas Banoffee  •  •    •        
Anakardžių kremo pyragas •     •  •       
Morengo krepšelis   •    •        
Panna Cotta       •        
Vaniliniai ledai su vyšniomis       •        
Vaniliniai ledai su „Biscoff“ kremu •     • •        
Vaniliniai ledai su vaisių užpilu       •        

Kokteiliai               

Vanilinis ledų kokteilis       •        
Ledų ir aviečių kokteilis       •        
Žaliasis sveikuolių kokteilis               

 


