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P I R M A D I E N I S  0 2 . 0 2
•  Ant ienos  s r iuba su  so jos  da iga is  –  4 ,90

•  „Per lo to“  su  daržovėmis  –  7 ,90
•  Cepel ina i  su  mėsa ,  pagard int i  sp i rguč ių  padažu  –  8 ,90

A N T R A D I E N I S  0 2 . 0 3
•  Burokė l ių  s r iuba su  mėsa –  4 ,90

•  Daržov ių  užkepė lė  su  bo l iv inėmis  ba landomis
i r  lęš ia is  –  7 ,90

•  V iš t ienos  f i lė  kepsnys ,  pat iek iamas 
su  gruzd intomis  sa ldž iomis  bu lvytėmis ,  

šv iež iomis  sa lotomis  i r  jogur t in iu  pesto  padažu  –  8 ,90

T R E Č I A D I E N I S  0 2 . 0 4
•  Rūgštyn ių  s r iuba su  k iauš in ia is  –  4 ,90

•  Bu lv ių  v i r t inuka i ,  pagard int i  sau lė je  dž iov inta is  
pomidora is  i r  šp inata is  –  7 ,90

•  K iau l ienos  i šp jova ,  pat iek iama su  gr i k ia is ,  
burokė l ių  sa lotomis  be i  barbek iu  padažu  –  8 ,90

K E T V I R T A D I E N I S  0 2 . 0 5
•  Ka lakut ienos  s r iuba su  bo l iv ine  ba landa –  4 ,90

•  L ie t in ia i  su  mėsa ,  
pagard int i  jogur to  i r  agurkų  padažu  –  7 ,90

•  S terko  f i lė ,  pat iek iama su  deginta  po lenta ,  
šparaginėmis  pupe lėmis  i r  vyšn in ia is  pomidora is  

be i  č imič iur io  padažu  –  8 ,90

P E N K T A D I E N I S  0 2 . 0 6
•  T r in ta  ž i rne l ių  s r iuba su  mėtomis  –  4 ,90

•  „Mat je“  s i l kė  su  jaunomis  bu lvėmis  
be i  tar taro  padažu   –  7 ,90

•  Kapotos  v iš t ienos  kepsne l ia i ,  pat iek iami  su  bu lv ių  koše ,
kopūstų  sa lotomis  su  mėtomis  i r  ka lendromis  

be i  daržov ių  pagardu –  8 ,90


